(quintadarabiana)

VINHO VERDE
Branco 2021

Arinto

As uvas provenientes de uma Unica parcela, foram
colhidas manualmente (apenas durante as manhas para
evitar os periodos de calor) em caixas de pequena
capacidade. Prensagem suave das uvas inteiras.
Decantacdo a frio durante 48h. Fermentacdo com
temperatura controlada. Estagio sobre borras finas.
Fitracdo. Segunda fermentagao em garrafa.
Degorgement a 24 meses. Método classico.

De cor amarelo-limao, exibe bolhas finas e persistentes.
Os aromas sao frutados e frescos - caracteristicos da
casta Arinto. O paladar revela o delicado equilibrio entre a
acidez e o alcool. Algumas notas minerais e uma
agradavel complexidade bem como um final longo.

Vinho bastante versatil, harmoniza com diversas cozinhas
mas também pode ser plenamente apreciado sozinho.

Apreciar a uma temperatura entre os 6°C e os 8°C.

g Raquel Rocha

quintaagarabiana p Alcool 12%

WINHO ESPUMANTE DE QUALIL B

Acidez Total: 6,2 g/L
Acucar Residual: Bruto Natural
PH: 3,28

Regido: Minho
Altitude: 217-323m
Solo: Franco-argilo-limosa

Viticultura: Modo de Producdo Integrada
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